Spersenkarte 25. Mdrz 2026
Tataki vom Rind 12,50
kurz und scharf angebratenes mariniertes Roastbeef im Preffermantel,
Kdrbiskerncreme, Perizwiebeln, Schnittiauch, Spitzkohlsalat und Brotchjps

Barlauch-Kartoffelsuppe

mit Frihlingslauch, Schwarzwurzelchips und Baguette 6,80

mut Mettwurstscherben 7,50
>><<

Thaildndisches Kichererbsencurry 16,50

mit geschmortem Pak Chor, Evdndssen und Baguette

Rosa gebratenes Rumpsteak 28,50
an Sauce Bearnaise mit Pulled Pork Praline, Rostzwiebein,

Grilltomate, Bohnenbiindchen und Pommes Frittes

Geschmorte Rindervouladen Hausfrauen Art 24,50

in kraftiger Sauce, dazu buntes Mohrengemiise, Kartoffelpiree und Rostzwiebeln

Schweinefiletmedaillons unter Zwiebelsenfkruste 24,50
wmit Sauce Bearnaise, frisch gebratenen Champignons,

geschmortem Wirsing, Béarlauchcreme und hausgemachte Kartoffelkrustein

Gebratene Kalbsleber 24,50
dazu Calvadosjus, Wemdpfrel, Kartoftelpiree, Rostzwiebeln und emn

gemischter Salatteller

Hdhnchenbrustfilet in Kdse-Eihiille gebraten 23,50

auf Bandnudeln in Tomatensauce, Basilikum dazu em gemischiter Salatteller

Cordon Bleu vom Schweineriicken mit Knochenschinken und Gouda gefillt 14,50
dazu Rahmsauce, Zitvone, Pommes Frittes und ein gemischter Salatteller

Gebratener Skrei Winterkabeljau 28,50
mit Senfsauce, geschmortem Wirsing, Rostzwiebe/-Kartotftelphivee und gebackenem
Rucola

Warmer Apfelstrudel

mit Vanillesauce, Vanilleeis und Sahne 7,50
Zitronen Tarte mit Lemon Curd 7,50

aége/"/dmmz‘er Baiser, Vanilleers (Anderungen vorbehalten)



